
 
 

 

MENU FORFAIT GOLF 
JUILLET 2026 

 

 

 ENTRÉES  1 entrée au choix 

 

GRATIN D’ESCARGOTS 
ESCARGOTS GRATINÉS DANS UN JUS DE VIANDE CRÉMEUX, AIL RÔTI ET TOMBÉE D’ÉPINARDS  

 

FONDUE PARMESAN 
CROMESQUIS AU FROMAGE, MÉLANGE DE TOMATES TROIS COULEURS, BASILIC, 

PETITS PICKLES D’OIGNONS ROUGES, COULIS DE SAN MARZANO ET POUSSES DE BASILIC 

 
 
 
 

 PLATS PRINCIPAUX 1 plat au choix 

 

SALADE 1929 ACTUELLE 
LAITUE 2 COULEURS MONT VERT À L’HUILE D’OLIVE ET LIME, PETITES TOMATES, MINI BOCCONCINI, 

NOIX DE GRENOBLE TORRÉFIÉES, ÉMULSION AU BASILIC ET PICKLES D’OIGNONS ROUGES  

 

CÔTES-LEVÉES DE PORC 
1/2 RACKE DE CÔTES-LEVÉES DE PORC, SAUCE BBQ CLASSIQUE FUMÉE, 

SALADE DE CHOU ET POMMES DE TERRE FRITES 

 

STEAK FRITES 
BAVETTE DE BŒUF AAA SUR LE GRILL, CAROTTES NANTAISES AU BEURRE ET PERSIL, 

SAUCE AU POIVRE MADAGASCAR ET POMMES DE TERRE FRITES  

 
 
 
 

 DESSERTS 1 dessert au choix 

CANNOLI MAISON, MASCARPONE AUX AGRUMES ET COULIS DE PETITS FRUITS 

 

GATEAU RED VELVET CLASSIQUE AVEC GANACHE DE CHOCOLAT BLANC 

 

 

 

 

*** VEUILLEZ PRENDRE NOTE QUE LES PLATS ET/OU LES PRIX DU MENU PEUVENT VARIER EN FONCTION DU MARCHÉ. *** 


