
 
 

 

MENU FORFAIT GOLF 
JUIN & JUILLET 2025 

 

 

 ENTRÉES  1 entrée au choix 

 

TARTARE DE SAUMON, CÂPRES, ÉCHALOTES FRANÇAISES, HUILE D’OLIVE,  

CIBOULETTE ET PAIN LÉGÈREMENT GRILLÉ 

 

BRIE ALEXIS DE PORTNEUF FONDU SUR CROÛTON CIABATTA, PANCETTA RÔTIE, 

OIGNONS VERTS, COULIS DE BAIES ET VERDURE 

 
 
 
 

 PLATS PRINCIPAUX 1 plat au choix 

 

POULET GÉNÉRAL TAO 
 MORCEAUX DE POULET TEMPURA FRITS DANS UNE SAUCE AIGRE-DOUCE À LA POUDRE DE 

GINGEMBRE, RIZ À LA CARDAMOME, LÉGUMES DU MOMENT ET GRAINES DE SÉSAME RÔTIES 

 

GUÉDILLE DE HOMARD 
 PAIN BRIOCHÉ, MÉLANGE DE CHAIR DE HOMARD DES ÎLES, CÉLERI, 

RADIS EN JULIENNES ET ÉMULSION AU SRIRACHA. SERVI AVEC FRITES. 

 

CÔTES-LEVÉES DE PORC 
 DEMI-RACK DE CÔTES-LEVÉES DE PORC, SAUCE BBQ CLASSIQUE FUMÉE, 

ET SALADE DE CHOU. SERVI AVEC FRITES. 

 
 
 
 

 DESSERTS 1 dessert au choix 

CRÈME BRULÉE CLASSIQUE DU GOLF 

 

GÂTEAU AU FROMAGE ET CRÉMEUX CHOCOLAT BLANC SATIN, 

CRUMBLE DE P’TITE ABEILLE ET COULIS DE BAIES 
 

 

 

*** VEUILLEZ PRENDRE NOTE QUE LES PLATS ET/OU LES PRIX DU MENU PEUVENT VARIER EN FONCTION DU MARCHÉ. *** 


