CLUB DE GOLF

SAINT-HYACINTHE

ENTREES

Choix de 1, +2% si 2 choix

Potage du moment et garnitures (inclus)

Petite salade verte avec vinaigrette balsamique et Dijon (inclus)

Feuilleté de champignons aux herbes fraiches, jus de viande crémeux et huile de truffe blanche +8%

Brie fondant sur crodton grillé, marmelade de bleuets, pancetta et roquette a l'huile citronnée +8$

Crevettes d’Argentine 16-20 tempura & Panko (3), émulsion au citron et coriandre, quartier de lime +13$

Foie gras au rhum cuit sous-vide, gel de péche, pistaches roties, brioche au beurre et micro pousses +[3$

PLATS PRINCIPAUX

Choix de I, +4% si 2 choix

Filet de porc du Québec grillé, marinade asiatique,
légumes racines rotis, ail, thym et jus de viande
aigre-doux 40§

Saumon cuit sur la peau, salade de légumes a la
mandoline, herbes fraiches, sauce froide au yuzu et
poivre rose 40%

Cote de porc avec manchon, carottes roties au
beurre, petits oignons, pommes de terre rattes et

jus de cuisson bien réduit a la moutarde de
Meaux 40%

Epaule de beeuf braisé longuement sur pommes de
terre aligot, pancetta frite, demi-oignon caramélisé,
nantaises et sauce au vin rouge 40$

Poitrine de poulet farcie d’épinards et ricotta,
pleurotes King au beurre, rondelles d’oignon,
patate douce en purée et jus de viande crémé 40%

Bavette de beeuf du Québec 8 oz sur le grill
aux épices a steak style MTL, gratin dauphinois

classique, nantaises vichy et sauce marchand de
vin 47§

Couscous israélien au homard des fles, créme a
Pail roti, variété de champignons biologiques,
poivrons rouges et copeaux de parmesan |8
mois 47$

Filet mignon de beeuf Angus, gratin dauphinois
dlassique, haricots verts fins au beurre et sauce
au poivre de Madagascar 603

(ote de veau du Québec, purée de courge
musquée, salsa de mais, lardons, feuilles de
persil et jus de viande bien beurré 60%

DESSERTS

Choix de I, +2% si 2 choix

Créme brilée classique a la vanille

Verrine au chocolat : crémeux chocolat 58%, crumble de cacao 70% et creme fouettée

Verrine tarte au citron, chiboust classique, crumble d’amandes, fleurette et framboises

*#+* VEUILLEZ PRENDRE NOTE QUE LES PLATS ET/OU LES PRIX DU MENU PEUVENT VARIER EN FONCTION DU MARCHE. ***




